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Fragen

- Bewertungen?

- Thema?
- Jensitzer

- Bier-Freunde Seeland?
- 6, 9



1. Grundstoff

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Lager
Alkohol: 4.5 %

Beschreibung:
“Als helles untergäriges Bier, der Jensitzer
Grundstoff, oder auch Grunzstoff, ist das Bier um 
die ungebildeten Feldschlösschen-Trinker
abzuholen”

Bewertung: 4.8 / 10

Malz
• Pale Ale
• Wiener
• Münchner
• Carapils
• Malt Suisse Blonde

Hopfen
• Mandarina Bavaria
• Aramis

Hefe
• Levatura Eos

Anderes
• -



2. Ikanuss

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Nuss-Bier
Alkohol: 6.3 %

Beschreibung:
“Das Ikanuss wurde neben der belgisch
angehauchten Schweizer Hefe, auch mit
Baumnuss-Essenz und getrocknete Baumnüsse
gebraut”

Bewertung: 5.2 / 10

Malz
• Pale Ale
• Biscuit
• Cara Belge

Hopfen
• Bouclier
• Chinook
• Crystal

Hefe
• Levatura Emanuelle

Anderes
• Baumnuss-Essenz
• Getrocknete Baumnüsse



3. Chill Bill

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Chili-Bier
Alkohol: 3.4 %

Beschreibung:
“Ein leichtes blondes Bier mit einer gesunden
Dosis Schärfe. ”

Bewertung: 6.6 / 10

Malz
• Pilsner
• Cara Belge

Hopfen
• Cascade
• Amarillo

Hefe
• Mangrove Jack’s California Lager

Anderes
• Chilipulver
• Chiliflocken



4. ConVince Me

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Weizen IPA
Alkohol: 6.4 %

Beschreibung:
“Wenige Zutaten, dafür viel Geschmack. Ein Citra-
IPA auf einer Weizenmalz-Basis: fruchtig-hopfig
mit einem weichen Körper mit leichten Ester- und
Phenol-Noten von der Hefeweizen-Hefe und etwas
herbem Abgang.”

Bewertung: 4.7 / 10

Malz
• Weizenmalz
• Pilsner

Hopfen
• Citra

Hefe
• Mangrove Jack’s Bavarian Wheat

Anderes
• -



5. Cyber Punk

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Pfefferminz-Bier
Alkohol: 3.4 %

Beschreibung:
“Dieses leichte Bier verspricht einen frischen
Abgang, dank dem Pfefferminz-Mazerat, welches 
während dem Brauen hinzugefügt wurde.”

Bewertung: 4.9 / 10

Malz
• Carapils
• Weizen

Hopfen
• Northern Brewer
• Mosaic

Hefe
• Mangrove Jack’s Belgian Wit

Anderes
• Pfeffermin Mazerat



6. Api Ciasom

Brauerei: Bier-Freunde Seeland
Art: West Coast IPA
Alkohol: 5.9 %

Beschreibung:
“Hast du schon mal ein Mosaic IPA getrunken,
aber rückwärts? Jetzt schon! Dieses SMASH-Bier 
wurde mit Mosaic Hopfen gebraut, welches ihm
die klassischen West Coast Noten nach Zitrus-
Früchte und Pinie und einen gewissen Funk bringt.”

Bewertung: 6.9 / 10

Malz
• Pale Ale

Hopfen
• Mosaic

Hefe
• SafAle US-05

Anderes
• -



7. Schweine im Weltall

Brauerei: Jensitzer Bier-Freunde
Art: Speck-Sauer-Bier
Alkohol: 4.6 %

Beschreibung:
“Dieses nur leicht säuerliche Bier wurde mit einer
speziellen Zutat gebraut, nämlich entfetteter
Schweinespeck!”

Bewertung: 6.8 / 10

Malz
• Carafa III
• Chocolate
• Pilsner

Hopfen
• Fuggles

Hefe
• Wyeast Ringwood Ale

Anderes
• Speck



8. Tau des Meeres

Brauerei: Jensitzer Bier-Freunde
Art: Rosmarin-IPA
Alkohol: 7.3 %

Beschreibung:
“In Gedanken schweift man damit ans Meer, den 
dieses schon an sich tolles IPA wurde während
dem Brauprozess mit Rosmarin angereichert und 
mit einer Prise Salz verfeinert.”

Bewertung: 3.5 / 10

Malz
• Pale Ale
• Cara Bohemian
• Whiskymalz

Hopfen
• Chinook
• East Kent Golding
• Willamette

Hefe
• Wyeast British Ale

Anderes
• Rosmarin
• Meersalz



9. Smoke on the Water

Brauerei: Bier-Freunde Seeland
Art: Peated Dry Stout
Alkohol: 4.0 %

Beschreibung:
“Dublin trifft Islay. Dieser Kreuzling aus einem
irischen Dry Stout und einem sehr torfigen
Whisky übertrumpft sich selber mit rauchigen
Aromen.”

Bewertung: 4.8 / 10

Malz
• Torfiger Whiskymalz
• Carafa I
• CaraAroma
• Röstgerste

Hopfen
• Perle

Hefe
• Lallemand Windsor

Anderes
• -



10. Castranea Proditor

Brauerei: Jensitzer Bierverein
Art: Honigbier
Alkohol: 8.5 %

Beschreibung:
“Im Vergleich zu einem Barbär, merkt man hier, 
dass es sich um natürlichen Honig handelt. In 
diesem Fall sogar um Kastanienhonig.”

Bewertung: 5.6 / 10

Malz
• Böhmisches Tennenmalz
• Münchner
• Cara Amber

Hopfen
• Fuggles
• Cluster
• Huell Melon

Hefe
• Mangrove Jack's Mead Yeast

Anderes
• Kastanienhonig


